
Dbając o jakość serwisu w naszej restauracji nie dzielimy rachunków,
natomiast płatności w ramach jednego rachunku można dokonać osobno w różnych formach płatności.

 Proszę mieć na uwadze, że do stolików powyżej 8 osób doliczany jest serwis kelnerski w wysokości 10% 
wartości rachunku ( jedynie w przypadku Państwa pełnej satysfakcji z serwisu jaki oferujemy).

Nasi kucharze przygotowują dla Państwa dania z najwyższą starannością,
 w czasie wzmożonego ruchu czas oczekiwania na dania może być wydłużony.

Prosimy o poinformowanie obsługi o chęci otrzymania Faktury VAT przed wystawieniem paragonu.



Swojska - tradycyjna zupa kaszubska na maślance z wędzonką, kiełbasą i ziemniakami  32,-
Homely - traditional Kashubian buttermilk soup with smoked meat, potatoes  and sausage

Rosół drobiowo-wołowy z lanymi kluskami z pietruszką i marchewką  28,-
Chicken and beef broth with poured dumpling, carrot and parsley

Botwinka z jajkiem i śmietaną 29,-
Early beetroots soup with egg and cream

Krem z żółtych pomidorów z mango i awokoado (na zimno lub na ciepło) 39,-

Zupy
Soups

Przystawki 
 Starters 

Carpaccio ze śledzia (ok. 100g)  29,-
Herring carpaccio (approx. 100g)

śledź / śmietana / marynowana cebula / jabłko
herring / cream / marinated onion / apple

Placki ziemniaczane ze śmietaną i cukrem (ok. 100g) 23,-
Potato pancakes (approx. 100g)

cream / sugar
   

  Tatar wołowy (ok. 100g) 49,-
Beef tartare (approx. 100g)

szalotka / grzyby marynowane / ogórek konserwowy / żółtko
musztarda francuska / chrupka gryczana / majonez pietruszkowy / pieczywo

shallot / marinated mushrooms / pickled cucumber / egg yolk
 French mustard /buckwheat crisp / parsley mayonnaise / bread

Krewetki (6 szt) 48,-
Shrimps (6 pcs)

białe wino / masło / szalotka / czosnek / chilli / bagietka
white wine / butter / shallot / garlic / chilli / baguette

250ml



Tradycyjny schab z kością (ok. 300g)  59,-
Traditional pork loin with bone (approx. 300g)

 ziemniaki z masłem i koperkiem / zasmażana kapusta z boczkiem, jabłkiem i koperkiem
early potatoes / fried cabbage with bacon, apple, parsley

Policzki wieprzowe (ok. 180g) 59,-
z ziemniakami gratin i buraczkami

Wołowina długo pieczona (ok. 160g)  69,-
Long-roasted beef (approx. 160g)

puree ziemniaczane / gotowane warzywa z bułką tartą / sos pieczeniowy
 potato puree / boiled vegetables with breadcrumbs / gravy

Zraz wołowy (ok. 180g)  68,-
Beef roulades (approx. 180g)

kluski śląskie / buraki zasmażane
silesian dumplings / fried beets

Burger z szarpaną wołowiną (ok. 160g)  51,-
Pulled beef burger (approx. 160g)

bułka maślana z sezamem naszego wypieku / szarpana wołowina / marynowana czerwona cebula / ser cheddar 
ogórek konserwowy / colesław / frytki /domowy sos barbecue

homemade butter roll with sesame / pulled beef / pickled red onion / Cheddar cheese
pickled cucumber / spicy pickled cucumber salad / fries / homemade barbecue sauce

Pół kaczki (ok. 450g) z jabłkiem i pomarańczami 79,-
Half of a duck

kopytka / modra kapusta z jabłkiem i rodzynkami

Stek z kalafiora z kaszą kuskus z warzywami i orzechami nerkowca 49,-

Devolaj z kurczaka (ok. 160g)  45,-
Breaded chicken breast (approx. 150g)

ziemniaki z masłem i  koperkiem  / śmietana / mizeria
potatoes with garlic / cream / cucumber salad

Dania główne
Main Course



Pierogi
Dumplings

Dla dzieci
Kids Menu

( Na życzenie podajemy surówkę dla dzieci – zapytaj obsługę)
( On request, we serve a side of vegetables for children – please ask our staff)

Pomidorowa / lane kluski domowe 26,-
Tomato broth / home made noodles

Nuggetsy z kurczaka  (100 g) / frytki / keczup  39,-
Chicken nuggets  / fries / ketchup

Mini burger  28,-
bułka maślana naszego wypieku / kurczak panierowany / ser żółty / sałata
ogórek kiszony / pomidor / domowe frytki / sos majonezowo-keczupowy
homemade butter roll / minced chicken in breadcrumbs / yellow cheese / lettuce
pickled cucumber / tomato / home-made fries / mayonnaise and ketchup sauce

Desery
Desserts

Fondant czekoladowy z lodami i sosem owocowym   25,-
Chocolate fondant with ice cream and fruit sauce

Deser lodowy 34,-

8 sztuk/pcs

Pierogi ukraińskie / palone masło  29,- 
Ukrainian dumplings / brown butter

Pierogi z mięsem /okrasa z cebuli   38,- 
Dumplings with meat / onion garnish

Pierogi z kaczką / żurawina / jabłko smażone na maśle  43,- 
Dumplings with duck / cranberry /  pan-fried apple in butter

Pierogi z jagodami / kwaśna śmietana / cukier trzcinowy  36,-
Dumplings with blueberry / sour cream / cane sugar 

Dania Rybne
Fish Dishes

Filet z Pstrąga  (ok. 250g)  64,-
Trout fillet (approx. 250g)

chrust z frytek / pomidorki cherry / zioła / masło / limonka / mix sałat
French fries / cherry tomatoes / herbs / butter / lime / salad mix

Pieczony filet z Łososia (ok. 180g) 72,-
Salmon fillet (aprox 180g)

Ravioli z ricottą i pomidorami / pomidorki koktajlowe w sosie śmietanowym/ warzywa sezonowe
ricotta and spinach ravioli / basil pesto / seasonal vegetables



Napoje gorące

Espresso 12,-

Espresso doppio 17,- 

Americano 13,-

Cappuccino 15,-

Caffe latte 17,-

Napar imbirowo miętowy z pomarańczą, 

cytryną i miodem 22,-

Herbata Althaus 12,-
(English Breakfast, Earl Gray, Jaśminowa, 

Czerwone owoce, Toffee Vanilla)

Lemoniada cytrynowa 03,l/1l 19,-/38,-
 (cytryny, pomarańcze, świeżo wyciskany sok z pomarańczy 

i cytryny, syrop cukrowo cytrynowy, mięta)

Lemoniada grejfrutowa z rozmarynem 03,l/1l 21,-/39,-
 (grejfrut, rozmaryn, woda gazowana, syrop cukrowy)

 Mrożona herbata brzoskwiniowa 03,l/1l - 19,-/38,-
 (czarna herbata, syrop brzoskwiniowy,  cytryny, brzoskwinie, mięta) 

Brejka 0,25l / 19,-
Mrożona kaszubska kawa zbożowa

Nasze letnie klasyki

Napoje zimne

Woda (naturalna/gazowana)   0,3l/7,-   1l/12,-

Kompot domowy 0,3l/17,-

Napój folwarczny 0,3l/14,-
(oranżada, ogórek, mięta, lód)

 Sok 0,3l/8,-  1l/20,-
 ( pomarańczowy/ jabłkowy ) 

Coca-Cola 0,2l/12,-

Coca-Cola Zero 0,2l/12,-

Kwas chlebowy  0,5l/14,-



Amber Złote Lwy 0,5l / 15,-
Piwo jasne dolnej fermentacji typu lager o jasno bursztynowej barwie.

Żywiec 0,5l / 14,-
Klasycznty polski lager typu pilzneńskiego. 

Żywiec białe 0,5l / 18,-
Orzeźwiające, jasne piwo pszeniczne w stylu belgijskim

Żywiec Porter 0,5l / 18,-
Klasyczne, mocne, ciemne piwo dolnej fermentacji w stylu bałtyckiego portera

Żywiec IPA 0,5l / 18,-
Jasne piwo górnej fermentacji w stylu India Pale Ale chmielone na zimno

Tyskie 0,3l / 11,-
Jasny lager typu pilzneńskiego produkowany w Tyskich Browarach Książęcych

Piwa tradycyjne

Piwa  bezalkoholowe
Amber IPA bezalkoholowe 0,5l / 17,-

Tyskie 0% 0,5l / 13,-

Żywiec 0% 0,33l / 15,-
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